° o MENU e .

W Sandwichs servis avec de la salade 12,50

Kpbab Vendéen

Grilled Cheese

1-2-7-8
Club BLT
1-3-4

Salade

2-4

Pain plat libanais, houmous de mogettes, carottes
grillees au cumin, toum (creme d'ail), salade frisee
et oignons frits

Sauce mornay a la mimolette, kimchi maison,
sauce bulgogi, cheddar gratiné

Pain de mie complet, tomates confites,
mayonnaise, bacon crispy et mache

Salade de pois chiches rotis aux épices, pousses
d'épinards, concombres, tomates cerises, feta, menthe
fraiche, vinaigrette citronnée

PLATS DE LA SEMAINE ASSIETTE BRUNCH

Servis du mercredi au samedi

PLat du jour

Servie le week-end

\Voir Ardoise Formule assiette week-end 25 .°°

Assiette salée + boisson chaude + gateau ou granola

(Eufs a la coque

780 Houmous i

2 ceufs, une tartine de pain et du beurre
Servis de 10h00 a 12h00

Gateau du moment 4,50 Cookie 3,00
voir comptoir . .
_ Coupelle de fruits frais 3,00
Gaufre maison 4,50 + Chantilly +0.50
e 10,50 Fromage blanc 300
+ Confiture +0,50 + Mil +O‘,5O
+ Fruits +1,00

Prix TTC - Service compris

: 2%
Liste des allergénes sur demande BUN APPETIT ! BAMBOB,]“MM,GEH

*Allergénes

ENSEMBLE



o o BOISSONS o -

Dobrée .

BOISSONS CHAUDES
Mocha 4.50

Espresso 2 00 Chocolat chaud 5,00
Allongs 2 20 Chocolat chaud baby 3.00
Double espresso 4,00 Matcha latte 5.00
Noisette 2,20 Chai latte o 5,00
Cappuccino 4,50 Ju§ de-pomme chaud epice 4 .00
Latte 4.50 The & Tisane 4 50
Voyages du The
Version frappée *0 50
Lait SpéCiaUX lait végétal (amande) / lait réduit en lactose +0,50
BOISSONS FRATCHES .

: Jus de pomme artisanal 250
Bre!zh Cola st 350 Plancoét pétillante st 3.50
Breizh Cola zero s« 3.50 Sirop 2sc 2 50
Breizh Tea ssc 350 Diabolo 2s< 3.50
BI’BIZh Agl’um 33cl 350 Grenadine / Menthe / Fraise,

. Citron / Violette / Banane / Kiwi
Ginger beer zsct 4,50 limonade zs< o
Kombucha 33« 5.00 Fau 1! 4 .00

Péche / hibiscus myrtille / citron & menthe Plate / Gazeuse

25cl 50 cl Verre Bouteille
gggssesrilg yus Bouffay ) (12ch g5d)
Biere Blonde 455 4.00  7.50 Vin blanc 4.00 15,00
o Rooft
Biere Blanche s 400  7.50 Loire AOP Muscadet
[:idrB i 3 50 6 = Domaine Les Trois toits (44 - Vertou)
4 , . c

La Mordue Vin rouge 4.00 18,00
GrQlleay 2020

BUUTEI“.ES 33cl Loire Vin de France

Microbrasserie Téte Haute Domaine Montgilet (49)

Embrase moi Ambrée e 6 .50 Vin petillant 5,00 23,00

Cool Down IPA sans alcool o5 6 .50 o Wil e
Eric Chevalier (44) .

Supplément Monaco +0 50 BA 0°
Prixen € TTC - Service compris M e



T
"« MEINU BRUNCH «

25.00€ (

Assiette salee gourmande

Salade coloree, gaufre salee avec toppings,
jacket potatoes et ceufs mayonnaise garnis
selon 'humeur de la cheffe

+

Boisson chaude

A choisir parmi nos déclinaisons de café
et notre selection de thes

+

Dessert au choix

Gateau maison
Fromage blanc avec granola
Fromage blanc et fruits frais

[ ]
-, 0
V4
Prix TTC - Service compris U ' g
Liste des allergenes sur demande .

Dobree



